
KOOPERATION MIT DEM BERGBAUERNHOF 
 

 

Soll in Ihrem Geschäftslokal  

auch ein SB-Kühlschrank stehen?  
    

  

 

 
 

 

 

 

 

 
 

Wir suchen weitere Partner für einen SB-Kühlschrank, die an regionaler, 

ökologischer Landwirtschaft und feinsten Spezialitäten interessiert sind. 

➔ Haben Sie ein Unternehmen im Rheintal und können Sie sich 

vorstellen unser Partner zu sein? 

➔ Kennen Sie ein Unternehmen, das ein passender Partner sein könnte? 
 

In einer solchen Partnerschaft sind uns folgende Grundsätze wichtig: 

- Für das Partnerunternehmen soll der SB-Kühlschrank eine attraktive Erweiterung 

seines Angebots sein, für uns eine Möglichkeit, unsere Spezialitäten auf direktem Weg 

an Kunden zu liefern. 

- Der SB-Kühlschank bringt die regionale Verbundenheit des Unternehmens zum 

Ausdruck, kann das Einkaufserlebnis für dessen Kunden erhöhen und soll zu einer  

Erhöhung der Kundenfrequenz beitragen. 

- Die Waren sind selbstbedienungsgerecht verpackt. Die Kunden bezahlen mittels 

Einwurf in eine Kassa-Box. Wir kümmern uns um Beschickung, Reinigung usw. Das 

Risiko des Verlusts, der Fehlkassa usw. liegt bei uns. 

- Wir bewerben den Standort über unsere Kanäle. Gemeinsame Veranstaltungen, 

gemeinsame Werbeaktionen u.ä. können vereinbart werden. 

- Unsere Spezialitäten sollen das Sortiment des Partnerunternehmens ergänzen und 

nicht in Konkurrenz stehen.  
 

Wir freuen uns auf Ihre Kontaktaufnahme 

Cornelia und Jakob Mathis                                                         

 

 

Mit der Hofsennerei verfolgen wir das Ziel, natur-

nah, ökologisch, regional zu wirtschaften und 

allerfeinste Spezialitäten zu erzeugen. 

In der Vermarktung wollen wir uns möglichst 

unabhängig von den üblichen Vertriebswegen 

bewegen. Die ersten SB-Kühlschränke bei 

unseren Partnern GEA Waldviertler, KFZ-Tech-

nik Nachbaur und Betten Feuerstein zeigen, 

dass dieser Weg funktioniert und es ein 

gegenseitig bereichernder Weg ist. 

Die Sennerei ist nun in Betrieb, die Zahl und 

Menge der erzeugten Spezialitäten steigt, 

ebenso wie das Interesse von Käse-Freunden die 

unsere Ziele teilen und unterstützen. 

 


